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ROUGE

BOURGOGNE

AOC BOURGOGNE

Domaine Arlaud Roncevie o7
Pommard Domaine Chevalier 06
AOC CHASSAGNE MONTRACHET
Hubert Lamy « la goujonne » 08
AOC SAVIGNY LES BEAUNES
Domaine Fourgeray de beauclair
Les golardes 06

AOC GEVREY CHAMBERTIN
Fourgeray de Beauclair og

AOC BONNES MARES GRAND CRU
Morey St Denis o1

LANGUEDOC ROUSILLON

VDP COTES DE THONGUES g,
Domaine de la croix Belle

«le champ du coq » 08

VDP D'OcC

Croix du Soupié

AOC COTEAUX DU LANGUEDOC

Pic St Loup Hortus La bergerie 08

AOC MINERVOIS é
La nine 08

AOC COTES DU ROUSILLON VILLAGES

Mas lavail « la désirade » 06

AOC FAUGERES

Carmina Burtis 03
AOC ST CHINIAN
Domaine La Madura Grand vin 06

ALSACE

PINOT NOIR
Matthieu 06

BEAUJOLAIS
AOC BEAUJOLAIS
Cotes de Brouilly
Domaine des Terres Dorées 09

4O €
71€

56 €

43€

82 €

135 €

15 €

18 €

24 €

25 €

29 €

35¢

45 €

34 €

23 €
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ROUGE
ROUGE

SUD OUEST
BORDEAUX VDQS COTES bU BRULHOIS
AOC PREMIERES COTES DE BLAYE Domaine de Thermes
Chateau Cap Saint Martin 08 18 € Tradition o4 11 €
37.50¢l 08 11 € Chemin de Pierreo6 @ 13 €
AOC GRAVES Cuvée « dothi» 06 16 €
Chateau de Teste 03 27 € VDQS SAINT SARDOS
Chateau Langlet o5 37.50 cl 18 € Domaine de Grand Selve o7 15 €
AOC PUISSEGUIN ST EMILION @ 37.50 cl 10 €
Chateau Langlais 06 29 € Cadis o5 20¢€
AOC MEDOC VDP COTEAUX ET TERRASSES DE MONTAUBAN
Chéateau Fontis Cru Bourgeois 08 42 € Domaine de Montels
ST JULIEN Louise 08 16 €
Clos du Marquis 06 94 € Prestige 5o c| 1€
PESSAC LEOGNAN AOC BuzET
Chéteau Latour Martillac 07 c1e€ Domaine du Pech «le pech abusé » 04 19€
Chateau Malartic Lagraviére 1996 96 € 37-50 ¢l 1€
Chateau Siran 110 € AOC CAHORS
ST GEORGES ST EMILION Solis 04 18 €
Chateau St Georges 1998 81¢€ 37.50 ¢l 12 €
ST ESTEPHE Chateau Les Rigalets
Chateau Domeyne 1982 81 € «la quintessence » 01 40 €

AOC MARMANDAIS
VAL DE LOIRE Chateau Bois Beaulieu @

Farandole 08 13 €
AOC SAUMUR CHAMPIGNY Belle de Méras o7 23 €
Domaine les Méribelles 08 AOC DURAS
37'5? cl o _ 1< Domaine Mouthes le Bihan @
Cuvée Vieilles Vignes 08 21€ Cuvée Vieillefont o6 2y €
Domaine les roches neuves 08 25 € 37.50 c| 1450 €
AOC CHINON AOC MADIRAN
Domaine Baudry « Le Clos Guillot» 07 37€ Chateau Lafitte Teston

« reflet du terroir » o4 18 €
VALLEE DU RHONE 37.50cl 1€
AOC GIGONDAS «vieilles vignes » 06 24 €
Domaine des Pasquiers 08 39 € AOC GAILLAC @“
AOC CROZES HERMITAGE Combes d’'Avés 06 26 €
Yann Chave 08 42 € Le grand tertre 08 39€
AOC CHATEAUNEUF DU PAPE
Siffen og 49 €
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Coups de

de I'automne

AOC CAHORS
CHATEAU DE CHAMBERT

Dés 1690 le Chateau de Chambert occupe les

grands terroirs sur les hauts coteaux du Quercy.

Aujourd’hui, Philippe Lejeune perpétue I'excellence sur ce Vignoble de plus de 60 ha de
vignes. Les sols argilo-calcaires, caillouteux et ferrugineux donnent des vins trés élé-
gants, d'une grande minéralité. Le domaine est travaillé en biodynamie (certification

Ecocert lancée en 2009).
Conseil: Stéphane Derenoncourt.

ORPHEE 2001 39 €

Cuvée élevé 18 mois en fits de chéne (50 % neuf). Ses ardmes intenses de cassis
confit et d'épices et sa bouche de velours en font un véritable vin d'exception.

CHAMBERT GOURMAND : FRUITE 2008 16 €

Cette cuvée sur le fruit est un Malbec généreux et gourmand. Sa fraicheur et son
expression aromatique intense en font un vin d’excellent rapport qualité/prix.

CHATEAU DE CHAMBERT 2007 50 CL 19 €

C'est la cuvée historique du domaine (85% Malbec, 15% Merlot). Ce vin est élevé
12 mois en fUts de chéne, son nez est un délicat mélange de cassis, pruneaux,
sous-bois et épices.

Source : chateaudechambert.com

AOC SAVOIE
DOMAINE QUENARD

Le vignoble de Chignin, situé a 20 Kms au sud de Cham-

béry, est caractérisé par ses coteaux argilo-calcaires bien
exposés ainsi que par son magnifique site des tours du
Moyen Age.

MONDEUSE ELISA 2009 24 €

Cépage Mondeuse. Sélection de terroir élevé durant 1 année en fits et demi-

muids, afin d' arrondir les tanins. La mise en bouteille se fait en septembre de I'

année suivante et le vin est proposé aprés 6 mois de bouteille. Vin complexe et
puissant oU se marie la typicité du cépage et la finesse de |' élevage.

ROUSETTE DE SAVOIE « ANNE SOPHIE » 2008 21 €
Cépage Altesse : cépage typique de Savoie, est vinifié pour 2/3 en cuve et 1/3 en
fits. Cette cuvée est élevée pendant 10 mois sur les lies, pour lui laisser le temps

de s épanouir. Le nez est expressif, la bouche minérale et ronde.

CHIGNIN - BERGERON « COMME AVANT » 2008 36 €
Cépage Bergeron. Pourquoi comme avant ? Cette sélection du 3*™ passage
prend le temps de "marir" une année en fits ou demi-muids. Nos anciens lais-
saient le temps au temps... Alors, faisons comme avant ...

Note de coings et de miellé avec une bouche puissante.

VIN DE SAVOIE

METHODE TRADITIONNELLE « ENTRE AMIS » 29 €
En Blanc, ce vin est un assemblage de cépages Jacqueére et Chardonnay.
Ils sont élevés pendant g mois minimum " sur lattes", et accompagnent vos
moment privilégiés.

BLANC SEC

SuUD OUEST

VDP COTEAUX ET TERRASSES DE MONTAUBAN

Domaine de Montels

Sauvignon

5o cl

Chardonnay

VDP COTES DE GASCOGNE
Tariquet les 4 cépages

AOC PACHERENC DU VIC BILH
Chateau Laffite Teston « Ericka »
37.50 cl

AOC JURANCON

Clos Lapeyre

37.50 cl

Domaine Cauhapé Séve d’automne
AOC MARMANDAIS ‘ g
Elian Da Ros « Carabirol »

LANGUEDOC ROUSILLON
VDP COTES CATALANES

Mas Lavail Nicolas Battle

AOC COLLIOURE

Domaine de la Rectorie « |'argile »

VAL DE LOIRE

AOC MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE

Domaine David « I'océane » 37.50 cl
AOC SAVENNIERES

Chateau d’Epiré

AOC QuINCY

DOMAINE Pierre Duret

AOC CHINON v
Domaine des Millarges

AOC PoulLLY FUME
Domaine Fouassier « cuvée Jules »

14 €
11€
14 €

16 €

23 €
12€

24 €
13 €

33€

20 €

32€

42.5€

26 €

26 €

30€

42 €




BLANC SEC
BULLES
ALSACE
AOC RIESLING ALSACE
] ) AOC CHAMPAGNE
Domaine Muller Deiss
- . Besserat de Bellefon
Vieilles vignes 30€ ] .
Cuvée Grande Tradition 55 €
BORDEAUX Cuvée des Moines 65 €
AOC PESSAC LEOGNAN _ _
Domaine de Grandmaison Jc€ Louis Roederer Brut premier 98 €
BOURGOGNE Corinne Moutard Rosé 55 €
AOC VIRE CLESSE
« Les vieilles vignes du pére Martin » 26 € Jean de la Fontaine 37.50 c| 28¢€
AOC CHABLIS
Domaine vrignaud 32€
1er cru Fourchaume o7 39€ CREMANT DE LIMOUX
AOC POUILLY FUISSE Domaine les hautes terres
Domaine Valette 49 € Cuvée Joséphine 25 €
AOC SAVIGNY LES BEAUNES
« Les Golardes » 06 56 € METHODE TRADITIONNELLE GAILLACOISE
AOC MEURSAULT Mauzac nature 26 €
Domaine Bachelet « Les Narvaux» 06 75 €
VALLEE DU RHONE
AOC RASTEAU
« Marine » 07 30€ ’
AOC CROZES HERMITAGE ROSE
Domaine des Remiziéres « christophe » 45 € VDQS SAINT SARDOS
AOC CHATEAUNEUF DU PAPE Naudin 12€
Domaine de la Fagotiere 54 € 37.50 cl 8.50 €
BLANC VDQS COTES DU BRULHOIS
Domaine de Thermes 12 €
DOuX - MOELLEUX - LIQUOREUX VDP COTEAUX ET TERRASSES DE MONTAUBAN
Domaine de Montels 13 €
VDP COTES DE GASCOGNE socl 8¢
Tariquet 1éres grives 16 € VDP DE GASCOGNE
AOC JURANCON Tariquet 14 €
Clos Lapeyre 30€ AOC TAVEL
37.50cl 19.50 € ) _
AOC GEWURZTRAMINER ALSACE Chateaﬁu de Manissy @ 21€
« Vendanges tardives » 03 65 € AOAC COTES DE PROVENCE _
AOC SAINTE CROIX DU MONT Chateau Roquefort « corail » 21€
Chateau des Coulinats 1980 121 € AOC BOURGOGNE MARSANNAY
Domaine Fourgeray de Beauclair 23 €
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