
CAMILLE, CIRIL & FABIEN  

tél. 05 63 39 05 58   
www.aubergedebardigues.com 

O U V E R T  

 D U M A R D I A U D I M A N C H E M I D I  



MISE  EN  BOUCHE  
« SURPR I SE  »  

 

RAV IOLE  OUVERTE    
DE  FOIE  GRAS  DE  CANARD    
POÊLÉ ,  PULPE  D ’ARTICHAUT  
&  BOUI LLON  DE  VOLA I L LE  AU  
FUMET  DE  CHAMP IGNON  

 

QUEUE  DE   LOTTE  PARFUMÉE  À  
L ’AN IS  ÉTO I LÉ ,  HARICOTS  
BLANCS  AU  C ITRON  CONF IT  

 

F I LET  DE  CANETTE  RÔTI  AUX  
ÉP ICES ,  MARMELADE    
D ’END IVE  &  ANANAS ,    
CH IPS  DE  FONTANA  

 

FOURME  D ’AMBERT ,    
BRIOCHE  TOASTÉE    

AUX  CER I SES  AMARENA  

 

COQUE  CHOCO­
FRAMBOISE ,  SORBET  COCO .  

P R I X N E T S - S E R V I C E C O M P R I S  

Apéritif :  

Cocktail  « Ambassadeur » 6 € 
gin, ambassadeur, jus d’orange,  

liqueur de cerise 
Cocktail  sans alcool 4 € 

Jus de pêche, de mangue, limonade 
Coupe de Champagne 10 € 

Besserat Bellefon 

ou 

Laurent Perrier 

Suggestions de vins au verre 

AOC Pessac Léognan 
Château Carbonneaux 

verre  14 cl   17 €  btle 96 € 

Val de Loire VDP Mareuil 
Domaine  Le clos des chaumes 

verre 14 cl   3  € btle 16 € 

Languedoc AOC Côtes du Lubéron 

Cuvée Guillaume Gros  

verre 14 cl   4.80 € btle 26 € 

AOC Banyuls 

Coume del mas  

Galatéo 

verre  5 cl 3 €  btle 42 € 

 

Les 4 verres de vins   

26 €  

 3 verres de vin au choix 

20 € 

 


